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!"#!$%&'( !"#$%&'(#)*+,-./010 !"#$%&'()*!$+,-.$/0!"1,23423ข้าวผัดนะคะ 

วิธีการทําข้าวผัดขั้นตอนการทําข้าวผัดวัตถุดิบนั้นมีอะไรบ้างนะคะ 

!"#$%&'()%*+#,*-.+/0,"1231',&'(14'%5'678#9:#; ด้วยกันนะคะ 

เรามาเริ่มกันตั้งแต่ภาพที่หนึ่งเลยนะคะ 

 

ภาพที่หนึ่งนั้นเราเห็นเป็นภาพสถานการณ์ที่อยู่ในเมืองนะคะ เป็นลักษณะ 

เป็นในเมืองข้างทางนะคะ !"#$%&'()*+,!%-.'/012%'()3""4"567 

มีร้านค้าอยู่ร้านหนึ่งที่ตั้งอยู่นะคะ !"#$%&'()*+,,$-.!$-/0 !"#!$%&'()#$*#+,#-#!"#$%&'()*+* 

คือว่าทําอาหารตามที่ลูกค้าสั่งนะคะ !"#$%&'()#*+(*,*-./01,2*)()#*+$3 !"#$ !"#$%&" 

!"#$%&' !"#$%&'(%) ข้าวหมูกรอบนะคะ !"#$%&'()*+,-.+/$,-.01(2$ 

!"#$%&'&()*+(!,-$./#012.3%4% !"#$%&'()*+,-.-/01 ก็จะเป็นแบบตั้งแบบง่ายๆ นะคะ 

!"#$%&'()*%)+,#-.%/01,&0/0!"#$%&% !"##$%&'()*+,#-../"%0*123!#-405!607869 นะคะ 

!"#$!%&'()*+!",'-./0-12+!$345*-.678' !"#$%&'()*+,&-./$012$(3( 

!"#$%&'#()*)%&+,-./)0"123(4#(5*)636 !""#$%&' นะคะ เรามาดูลักษณะร้านกันนะ 

!"#$%&'()*"$%+ !"#$%&#$!'&(&)*+,-./01230&4& อยู่ตรงกลางเป็นกระทะใบค่อนข้างใหญ่นะ 

ก็ไว้ผัดอาหาร !"#$%&'()*$&+&(,-)./01.02"!.#'3&24 จานนะคะ 

แล้วก็ด้านข้างก็มีพวกเครื่องปรุงนะคะ !"#$%&'(#)'*+,- !"#$%&'!(%)*+$,+-./0 

ขวดอาจจะเป็นน้ําปลาน้ํามันอะไรนะคะ ที่ใช้ในการทําอาหาร 

ก็เราก็จะเห็นขวดซอสสีแดงนะคะ ที่เป็นขวดยาวๆ !"#$%&'()*+&,-.*/01 !"#$%&'& สีเหลือง 

แล้วก็ด้านหลังก็มีขวดสีขาวนะคะ อยู่สองขวดนะ !"#$%&'()*)+,-./0(12#)3456 

เหมือนกับว่าที่เป็นคลุมกันแดดกันฝนอะนะคะ !""#$%&' !"#$%&'()"*+,-./01) 

เป็นแถบสองสีใช่ไหมเป็นสีขาวสีส้มนะคะ !"#$%&'()*+,-./0123#.456*71$8.*+,!"#!"$%&'(#)*+,- 

!"#$%&'()*&+),-./.!01($+$ ก็ที่เรียงตัวกันยาวตลอดชายผ้าใบอะนะคะ 

!"#$%&'()*#+,,(-.*+%&/0.1&,!234#+56,*775839:3;12 มีแม่ค้าอยู่คนหนึ่ง 

!"##$%&'()*+,-./'('$012)*+#3)3 แม่ค้าก็ยืนรอลูกค้าอยู่นะ แม่ค้ามีลักษณะเป็นไง 

แม่ค้าก็แต่งชุดแบบปกตินะสําหรั!"#$%&'()*+,- 

!"#$%&'(&)*+,)-./0&1*0.234!"#$536!10(789+0-34,0:;: !"#$%&'()*+&$,+-./0"#&1&"#'(2&3456#&7 

แม่ค้าก็ยืนรอลูกค้าอยู่ !"#$%&'()*+,*'-./+0-$12%&'()*34"501(/ 
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!"#$%&''()(*+,-.!/012345678,-.9:4;5<0$=<0:>98?&?/4"@03,-.)$7.8$2'2 !"#$%& 

เราก็จะเห็นลูกคา้ละ !"#$%&'()*!++,-.+,/0 !"#$%&'()*+% 

เพราะว่ามีความต้องการอยากจะกินอาหารนะ !"# 
!"#$%#&'()*+*,-*(.*+*,+,/.01*#23(#+)/.(40!,-*(.*+*,5*)6789:-*9;*9<==91*%> 

!"##$%$ !"#$%&'()*+,-./)01123#405(6789,()#8:(;8##/1(8-8:1&0& 

เขาก็เดินมาเจอร้านอาหารตามสั่งนี้นะคะ !"#$%&'()$*+,-./0'1234/56678 

ผู้หญิงคนนี้ก็คือมัดผมนะ !"#$!%&'!(&)*(+,-.+($!%/(&!(&#(+0/121 

ในภาพเราเห็นเป็นรูปด้านข้างของเขานะผู้หญิงคนนี้ใส่เสื้อยืดสีขาวนะแขนสั้นนะคะ 

!"#$%&%'(")*+,*-./012#(3,(4(25(+6)1*3787 

!"#$%&'(")#*!'+,-)#*.+"/.0,123)4561756.)6/6786-!"#$%&'(&#)*)+,-%./-)0123456)78 !"#$%!&'(!)*( 

!"#$%&'()$*+,&-./-0!/12345)$*+,&-.$(6( แล้วก็บนโต๊ะนั้นก็จะมีพวกเครื่องปรุงด้วยนะคะ 

!"#$%&'()*%+)#,%-! !"#$%&'$()*+,!)-., ก็กินอาหารรสชาติค่อนข้างจัดใช่ไหมคะ 

ก็จะมีเครื่องปรุงคอยเติมตลอดเวลานะคะ 

!"#$"%$&'()*+$,!"!#$!%&'()*+,-.&/0*1"2/34%+5#6-!#78#9(:);#<)1"=:>?/5*@$A4B=0>*484 

 

!"#$%&%'()*+#,-". !"#$%&'() !"#$%&'$()&*)"&+,"#$%-.$./012(34&(5$678"292 

!"#$%&'!($)*+$$, !"#$%&'$()&*+" !"#$%&'()*+$ 

!"#$%&'()*+$,-(&./0-12!"31045"65789:5+$,-;(#$%&12!"(6<45789=->'()*+?@9A'มคะ 

!"#$$%&'!"()'$*+,-)./01$234 แล้วก็บนโต๊ะก็จะมี !"#$!%&'()*"&+*,-./$0 !"#$!%&'()*"&+* 

!"##$%&'()*+),-+(./"&0" !"#$%&' !"#$%$& !"#$%&''()*"+" ที่ไว้สําหรับปรุงอาหารทั่วๆ 

!"#$%&'()*+,-.%/'%01/23,4/534'#6%53789/'%/89:1;1 ที่นอกเหนือจากที่แม่ค้าใส่เข้าไป 

!"#$%"&'เราก็เห็นลูกค้านะ !"#$%&#'$()*"%+,-.$/012+-34567+8 อยากจะสั่งอาหารนะคะ 

!"#$%&'())*+),)-./ !"#$%&'()!*+,-%./0"12!3#$!4 !"#$%&'()!*+,-*./,&010 

!"#$%&'()*+,-.(-/&0%&-120'()3#(04#(56789/:;< 

!"#$%&'()*+,!*$-'*#-*.!*/.,0-*.!*$1#-*#-1232 !"#$%&'()* !"#$%&'()&($*+,'$*-'./"0" 

ขายาว !"#$%&'$&"()*%+%,%- !"#$%&'()*+,-.#/0#/'12#$34565 !"#$%&'()%*)+!,-.#' !"#$%&'()* 

!"#$%&'()*'+%&"&,&*-$- !"#$!%&'(')*+,-./-01$*2$/3/ !"#$%&'() 

!"#$%&'()*+"(),!-%.,/0&"&1%.2,3 !"#$%&"'()$*+,-./0/123/4"-"567"8 !"#$%&#!'()*+',-.'/0/ 
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แม่ค้าเดินเข้ามาหาลูกค้าที่โต๊ะนะ !"#$%&'()*+,#-./(012.34(56)7/(*& 

!"#$%&'"()*++,-(#.(/*01/2(34&5!4+()*+!6%578"3'%&7)+.9:;0++,$, 

!"#$%&'()*(+*%,-./+0123&4356%,-'- !"#$%&'()*+,-./,01&!2(3)2%&"&45%67'$%& 

 

!"#$%&'"()*+ !"#$%&'"()%*+,"+-.)+/0)!"#+-(12)34567"!"#!"#$%&'#'()*+(,-.(/ 

!"#$%&'!(%)*#+,-./01234)$%56789# !"#$%&'("#$%)*+,&'-.$"/ !"#$%&'(!")*+ 

!"#$#%&'#()*%!+,-./0#%(1 !"#$%&'()*+!", นะคะ 

!"#$%&'()*+,$+(-*./01213,4567(%8/0!9%+/0:!%8/0!;"!8'<=>+2.!9 !"#$%&'()*+, !"#$%&'""()( 

!"#$%&'()*+,-./!012*034 !"!#$%&'()*+,-ะ เวลาเรา เราจะได้ไม่แบบไม่ต้องใช้ปากของเรานะคะ 

!"#$%&'()*(+",-$.$#/#012)34%5"6 !"#$%&'&(#$)*+&,-../0/ 

ในภาพเราก็จะเห็นเป็นมือของแม่ค้านะคะ !"#$%&'()*+%,-.'/0#10$23'(456%,-.'$787 

แล้วก็มีหลอดนะคะ !"#$%&'(')'*+),-$./01$121 !"#$%&'() 

 

!"#$%&'%&()* ภาพที่สี่ก็นะคะ เป็นภาพเดิมใช่ไหมคะ ก็คือว่าผู้หญิงคนที่เป็นลูกค้าเนี่ย 

!"#$%&'()*+#,!-.'/01#2%&3$4#565 ที ่!"#$%&"'(")*+&,-"(./0123/4256)*,-0789:;<18=<"&7& 

!"#$%&'!()*+,-").-%/!01$23456)789:+;2<3=!%/+>!?/>!,5@AB$2(2 

ว่าเราอยากกินรสชาติแบบไหนเราก็เพ่ิมเติมเข้าไปนะคะ แล้วแม่ค้าก็ยืนอยู่อีกข้างหนึ่งนะคะ 

!"#$%&'"%()'*+,-.'/0 !"#$%"&'$()*+#,&-,"./012#,3,2#,*4* ยืนกุมแล้วก็เหมือนกับว่า 

รอนะว่าลูกค้าจะพูดอะไรนะคะ ลูกค้าคนนี้ก็พูดขึ้นมานะ !"#$%&'()(* !"#$%&'(#)*& 

!"#$%&'()"*+, ข้าวผัด ข้าวผัดจานหนึ่งนะแล้วก็เอาไข่ดา!"#!$%&'& ไข่ดาวด้วยหนึ่งฟองนะ 

หรือว่าถ้าเราสั่งง่ายๆ ก็เอาข้าวผัดราดไข่ดาวด้วยนะคะ !"#$%&'()&*'%!+,-./$.01(*2+343 

ก็ในรูปภาพเราก็จะเห็นเป็นภาพของจานอาหารใช่ไหมคะ !"#$"%&'()*+,-./01'/23 

เป็นข้าวอยู่ตรงกลาง !"#$%&'()*+,-$./0123+,#-4544060 หรือว่าวางไว้อยู่ด้านบนนะคะ 

!"#$%&'()*+,-. มีไข่ขาวแล้วก็มีตัวไข่แดงนะที่สุกแล้วอยู่ตรงกลาง 
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ภาพที่ห้าค่ะ ภาพที่ห้านะคะ เราเห็นอะไรเอ๋ย เราเห็นผู้หญิงที่เป็นลูกค้าใช่ไหมคะ 

!"#$%&'"#()*+,) กําลังเปิดฝาน้ําเปล่านะน้ําเปล่า !"#$%!&'()*%+,!!"#$-./0123!4 

ดูเหมือนเป็นแบบน้ําขวดลิตรเลยแหละเนอะ 

ขวดค่อนข้างใหญ่นะกําลังเปิดฝาน้ําเปล่าขึ้นมานะคะ !"#$%&'()*+$(%,-./0,#.102 !"#$%&''($) 

หมุน !"#$%&'()%*+,-./)0/1,$23.%*45.))6".$787 แล้วก็ที่บนโต๊ะเนี่ย เราก็จะเห็นมีแก้วนะ 

!"#$%&'()*+,-./0(12'3"&4567891:; คือแก้วที่แม่ค้า!"#!$#%#&'(&)*+'%,- 

เป็นแก้วเปล่าแล้วก็มีหลอด แล้วก็มีน้ําเปล่าอยู่ข้างในด้วย !"#$%&'$!()*+,-.!/01,+2% 

!"#$%&'()*!+,-!"#$%./$--010 !"#$%&'()*+,-./&01*2'(!3--./&2(4156&78 เนี่ย 

!"#$%&'()*+,-$#./0!1#2341*'565 ไม่งั้นกินแล้วมันจะรู้สึกไม่สดชื่นนะคะ 

 

ภาพที่หกค่ะ ภาพที่หกนะคะ !"#$%&'()&*+&,(-.-/0 ก็เป็น พอเปิดขวดน้ําเสร็จแล้วใช่ไหมคะ 

!"#$%&'()*++,-+./0123+4$!*%5!"6!+-75+8*8 แล้วเทใส่แก้วนะคะ 

!"#$%&'()*+!,-%./(0123-!%&'()*+!!"#$45467893)*+!5:45%&;<1=7$3-!8373:5:!(;( แล้วก็เท 

!"#$%&'()#*+,-.*/0/ โดยที่ร้านค้าเนี่ย !"#$% 

ไม่ใช่ว่าจะมีแต่น้ําเปล่าใช่ไหมก็จะมีพวกน้ําอัดลมทั่วไปด้วย !"#$%&'()*+,-./#&&'!012234#56.$ 

เป๊ปซี่ !"#$%&!'($ !"#$%&'() น้ําแดงอะไรยังงี้ใช่ไหมคะ !"#$%&'()$*+,-./&0./!"123+'(.4-5!/- 

แล้วก็ถ้าลูกค้าไม่อยากที่จะเขาเรียกว่าจ่ายเงินพิเศษ !"#$%&#'(")*+!, !"#$%"&%'#$%!"!#$% 

!"#$%&'"$()*+(,-./0)1/%&2 !"#$%&'(%)$$*"+,-.'/$01(.23(*451(-6 เป็น ที่อยู่ในถังอะนะคะ 

!"#$%%&'()&*+,*!(-.'&/01-)&*02-.'&/01--343 เป็นน้ําถัง 

!"#$%&'()!*+,-./0123456%!1+70($7891$8:+03%,!; !"#$%&'!()*$+)(,-(./0!1/*$!",-(23!4(15*&67 ไป 

!"#$%&'(%)*) !!"#$%&วยตัวเองนะคะ !"#$%&''%()#%*&+,-. 

แต่ถ้าคนไหนก็ไม่อยากกินน้ําของทางร้านใช่ไหมอยากจะสั่งใหม่ก็สั่งเป็นพวกน้ําขวดแทนก็ได้

!"#$%!&'()$*!&'(+*,!&'(-)./$!&'(0123"453/6(,,.&!"7" ก็เป็นจ่ายพิเศษไปค่าน้ํา 

 

!"#$%&'"!"#()*+,-./%0 ภาพที่เจ็ดนะคะ !"##$%&'()*+,#*-./012%#!"#3#&4-ทําข้าวผัดแล้วนะคะ 

!"#$%&'()*&+,)'-$) แบ่งเป็นสามภาพย่อยๆ !"#$%&% !"#$%&'()*+,"- 

เริ่มที่ภาพแรกก่อนทางด้านซ้ายนะคะ ก็เราเห็นเป็น !"#$%&'()*+,-.&/01.+23()*!$#4-56/787 
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ที่ร้านค้าเขาใช้แก๊สนะคะ แล้วก็ใช้ไม้ขีดนะ !"#$%&'()*+,"%-.+/0 

!"#$%&'"()*+,-./0123*+,-.1&4.567$8%9* !"#$%&'$()&*+&,-./01,)1$!$234 !"#$%&#'!($)% 

!"#!$%&'()#!*+,!-./012031$&45!5%/&,363 แล้วก็เวลาจุดแล้วมันก็จะเป็นไฟออกมานะคะ 

!"#$%&&'()'*+,#$(-./#$%0121 !"#$%&'()*+,-./)0!%123454 เตาแก๊สก็จะติดไฟขึ้นมานะคะ 

!"#$%&'$()&*+"แก๊สนะคะ !"#$"%&'()*+,-$.-/ ไฟก็จะเป็นแบบลักษณะเป็นแหลมๆ 

!"#$%&'()*+%,- !"#$%"&'()*+,*-.$/01"23"&4& แหลมๆ !"#$%&'()*+, นะคะ 

!"#$%&'()$*'+#,- !"#$%&$'()*+!, แล้วก็แม่ค้าก็เตรียมที่จะเอากระทะใช่ไหมคะ 

!"#$%&'"()*+%,-, !"#$%&'(&)&*+$,-.$/+'01&,-.$2334(567#7'/*!"#$%#&' 

แล้วก็ก้นลึกนะ !"#$%&$'(% แล้วก็มีด้ามจับ !"#$%&'"()*(!"#+,-./01.2'3&(.14'()5) 

ภาพตรงกลางนะคะ ตรงกลางก็เมื่อเรารอให้กระทะมันร้อนแล้วใช่ไหมคะ 

มันต้องรอให้แบบกระทะร้อนนิดหน่อยก่อนนะ แล้วเราก็ค่อยใส่น้ํามันนะคะ 

!"#$%&'(!")*+,-./012($30$(45%6)$ 

!"#$%&'()นก็จะเป็นลักษณะของน้ํามันมันจะเป็นเราจะเห็นเป็นสีเหลืองนะใสๆ 

!"#$%&'()*+,,-./!012'&3& ก็เท !"#$%&'()*+,-$. !"#$%&'()*+ 

!"#$%&'()*+,-./012&"30"&04$4 !"#$%&'()*+,-.)/01"2/)%34(4)454 

!"#$%&'()*+,-."*#/0&123*'()14!5*&6& !"#$%&'() ใสๆ นะคะ 

!"#$%&'()*!+,$,-.*$/0!+,$,!"#$%&'"()*+#+,-. !"#$%&'()*+,-, 

!"#$%&'()*'+,-./'*0,/1234!"#56*$7"8/1$%&.894*7"/:;"56*/1<1 

หลังจากที่น้ํามันร้อนแล้วใช่ไหมคะ !"#$%!"&'()*'+,-./!0"1'234"5363748,0, 

!"#$%&'()*+&,*-.(/01%234.5678/9$+:46&;$-.#<$=>1?+4;%; 

!"#$%&'$&()"*'+&,-.//-012(34!567(/8+ !"#$#%&$'%&(%)*+&,-./ 

!"#$%&'(&))"*!+,-.&&))/&012/34.5* !"#$"%&'(')*$+,-".)+/01%*2 แล้วเราก็หั่นๆๆ 

!"#$%&'$( นะคะ !"#$%&'$()&*)"('+&,-./&01"234""+ !"#$%&'(&)*+,&#- มีอยู่ !"# หก !"#$ แปด 

!"#$%& !"#$%&'()*+,&--./. !"#$%&'()*+,-'&!./0/&/1/ !"#!$%&'()*+,-,../!"#$%&'()*+&,-./ 

!"#$%&'()*+,-./'012/())3456#*+,-.(7)*+89"8'2'3:;<.# 

 

!"#$%&'"(%) !"#$%&'()*+,+ !"#$%&'()*+,(-./01.23..4 !"#$%&'(&)*+,-./0123,*4+ 

!"#$%&$'()*+,-.)+%-)&*'$/0/ !"#$%&'()*+,%-%*.%&/0123-245-46 ด้วยกันนะคะ 
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!"#$%&'()*+,-%./+01&2%34%56-%789!3$(::ะ ภาพแรก !"#$%"&'()*+,!"#-./01)2343 

ก็หลังจากที่ใส่กระเทียมลงไปแล้วใช่ไหมคะ !"#$%&''()*+',-'.-/!$0#1(2'3456,' 

!"#$%&'()!"*$+,-./0*'1)2/34&56789':#: !"#$%&'()* !"##$%&'()*+(,!+--./"01234#5667*+89":;<' 

!"#$%&'()*+,-./01'232 !"#$%&#'()&*+"&%,"*-$*"./0123!456*-7) 

!"#$#%&'%()#(*+,-#./(0123/"2$45 !"#$%&"'(&$)!"#$*+,-./(0&-.-1(2 นะคะ !"#$%&'()*+ 

!"#!$%&'(#)!*+,-../0'1234,5 อะนะคะ !"#$ !"#$%&'()(*+,-. 

!"#$%&'()*"+%,-./01'*230456*.7. !"#$%&'(!")*+,-,./0)$123%4567,8)*+,-79,:;/,< นะคะ 

!"#$%&'$()&*)"&"+,-*./-0/12'3.$4*(56,""373 !"#$%&'()*#+,-./0"12345),'6787,7$7 

!"#$%&'"()*) !"#$%&%'()*!"#+%,&%'-$.*/,)012 

!"#$%&'()*!+,-.'/"0123456#$7$892:&';2:<*+()*%9=->?#'@0&$59 

!"#$%&'()*+,--)././*+/0123)&456')78 !"#$%&'()*+,-.()# !"#$%&'%()*+,+-*./0 

!"#$%&'()$*+,-.&/.0&12-!"34'56178&941:.;1*<&4 !"#$%& !"#$%&'()*+,-./(!$&!0/1!2'-343 

!"#$%%&'()*$+,(-.%/0(123(45%0 !"#$%&'$&()"*+&,-.&/012345)*617'./8349 

!"#$%&'()*+,-./01$2&3224"4 !"#$%&'()&(*"$+,(-./(01/2345/6*78#94:*+;, !"#$%$&'()$* 

!"#$%& !"#$%&'()*+, !"!"#$%&'()"*+,-!.*. !"#$%&'&()* !"#$%&'()*+','$$)-./0$12 !"#$ 
นะคะ !"#$%&'()*+,)-.)/012 ก็จะมีสีแดงค่ะ หลังจากนั้นเราก็ใส่ !"#$%&'()*'+,$&-& 

แล้วก็หั่นแครอทนะคะ !"#$%&'()*+,-.- ลงไปผัดในกระทะนะคะ !"#$%&'"()*)() 

เราเริ่มที่จะปรุงเครื่องปรุงนะคะ !"#$%&'"()*+,-!"#.&/("012%-34"+5"-676 

!"#$%&'(")*+',-./%&'!001)2(3456, !"#!"$ !"#$%&''()$*+!"#$%,-./ 

!"#$%&!"#$'()*+,-.*/01,)*+,%&.& !"#$%&'$()!*+",-$./$/01."232 

!"#$%&$!'"()*+,!-./0+(!-1$2,34+5'6/').!707 !"#$%&$&'()*+,-./'!(012-/343 !"#!$%&'()#*$ 

ใสนะ ใส !"#$!"#$%& !"#"$%&! !"#$%&'&()*+,#-.- !"#$%&$!'"()*+,'-./$0123),!+ 

!"#$#%#&'(#)$*&+,-, !"#$%&'()*+)+,-*#&./)0123&4 !"#$%&'()*+%,-(.$/! 

!"#$%&'(!)*+!,-./0.()( !"#$%&'()*+,!-.*+,/-01'()23.*#(41565 !"#$%&#'()*+,*)-./012,*3+45 

!"#$%&' !"#$%&'$%$()*+,-..*/01234-/.567 !"!"#$"%#&'()*+,-./012#345#67 !"#$%&'()*+,-./012 

!"#$%&'()*+,-$%&'./!01$2 !"#$%&'!(%)!*+)!,%-./#0)'1' 

!"#$%&'()*+!,*-./(-.'"01!,*-.!230!"#$4 นะคะ !"#$%&'()'!%*+,-./01/+!23#'4' 

!"#$%&!'()#*+,-%&./#0122,+3 !"##$%&'()*+"%,-.'/012*342*5/678 !"#$%&'(!)* !"#$%"&'( 

!"#$%&'() !"#$%&'(#)*++'!"%,-./0*#1!234,54-6!"7" 
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!"#$%&'%()*+%),-.&($(!/0!",1232"242 !"#$%&'$()&*+",-$.&"/01 !"#$%!&"%'"#()*#'+,#- 

เลยนะคะ มีอยู่หลายก้อนเลย !"#$%&!'()#*%&+,%-.*'*/0(1$#/2%345424)4 

!"#$%&'(#)(*+!"#$%&',-./#)(0+(*1'(-)2345%6789!:;< !"#$%&'()* นะคะ !"#$%&'"()%*+'"",!, 

!"#$%&"'()#*+,-.*/0*1,234 !"#$%&'(#)*%& 

 

ต่อมาค่ะภาพที่เก้านะคะ !"#$%&'()*+,&-./!01#.+20&'#.3"04/567!1-8 

ให้มันแบบว่าสุกพอดีนะให้มันเข้ากันนะคะ !"#$%&'()**+#,&-,'./0123$&454 

หลังจากเสร็จแล้วก็เอาจัดใส่จานนะคะ ลง[!"#] เอาเทใส่จาน 

ในภาพเราก็จะเห็นมีจานอยู่หนึ่งจานเป็นจานแบนๆ นะคะ สีฟ้า แล้วก็ในภาพเนี่ย 

แม่ค้ากําลังเทนะคะ เทข้าวผัดนะคะ ใส่ลงบนจานนะคะ 

ในข้าวผัดเราก็จะเห็นมีหมูมีพวกผักพวกอะไรที่เราปรุงเข้าไปเมื่อก้ีนี้ 

 

ภาพที่สิบค่ะ ภาพที่สิบนี้ก็ หลังจากที่ผัดข้าวผัดเสร็จแล้วใช่ไหมคะ 

ขั้นตอนต่อไปก็ต้องเป็นการทอดไข่ดาวเนอะเพราะว่าลูกค้าสั่งเพ่ิมไข่ดาวด้วยนะคะ 

!"#$%&'!"()*+,$(-.*$/0/ ก็ตั้งกระทะใช่ไหมคะ 

!"#$%&'(')*+!,-%./*'%&'('%01'+23*4"%56'+23*7&89$:$%4;*' ก้นลึกนะคะ 

แม่ค้าก็ตั้งกระทะให้ร้อนก่อนอื่นจริงๆ แล้วต้องใส่น้ํามันก่อนใช่ไหมคะ ใส่น้ํามันให้ร้อนนะคะ 

หลังจากนั้นแม่ค้าก็ตอกไข่นะคะ โดยการตีไข่นะ ตรงกลางนะ เขาเรียกตอก 

เอาไข่ไปตอกกับอาจจะเป็นอะขอบโต๊ะหรือไรยังงี้ก็ได้นะ ตอกให้มันแตกกลาง 

แล้วก็เอามาเขาเรียกเอามาบินะคะ บิตรงกลางออกแล้วก็เอามาเทลงในกระทะนะคะ 

ลักษณะไข่ที่ลงออกมาก็เป็นไงคะ เป็นไข่เราก็จะเห็นลักษณะเป็นไข่ขาวนะ 

แล้วที่มีไข่แดงอยู่ตรงกลางนะคะ !"#$%&'()*$+#,-.-+-/- ที่มีน้ํามันร้อนๆ 

 

ภาพที่ต่อมาภาพที่สิบเอ็ดค่ะ หลังจากที่ทอดไข่ดาวสุกแล้วใช่ไหม ก็ เราก็เอาไข่ดาวมาเทนะคะ 

มาเทมาโปะ !"#$%&'()*+,-"./01+%2% !"#$%&'()*+,-*./-!012 สุกแล้วใช่ไหมคะ 

!"#$%&'()'%*+,&-./#+01'2%1 ไอๆ ไข่แดงนะ ไข่แดงก็เกาะตัวอยู่ตรงกลางนะคะ 
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!"#$"%&'()*+,%-./0 ส้มๆ นะคะ !"#$ แล้วก็รอบๆ ของไข่แดงก็เป็นไข่ขาวนะคะ 

อันนี้เรียกว่าไข่ดาว แล้วก็เทไข่ดาวโปะลงไปบนข้าวผัดที่ทําไว้ก่อนหน้านั้นแล้ว 

 

!"#$%&'()'*+,-. หลังจากทําเสร็จแล้วเป็นยังไงคะ แม่ค้าก็ยกจานมาเสิร์ฟใช่ไหมคะ 

แม่ค้าก็ถือจานมาเสิร์ฟให้กับลูกค้านะ แม่ค้าถือมาสองมือเลยนะ 

ในมือของเขาก็เป็นข้าวผัดที่มีไข่ดาวอยู่ตรงกลางนะที่มีควันลอยขึ้นมาก็คือเพ่ิงทําเสร็จใหม่ๆ 

เลย ส่วนลูกค้าก็นั่งเอามือประสานกันอยู่บนโต๊ะใช่ไหมคะ นั่งรอนะก็หิวใช่ไหมคะ นั่งรอ 

แล้วบนโต๊ะก็มีเหมือนเดิมใช่ไหมคะ มีขวดน้ําแล้วก็มีพวกเครื่องปรุงต่างๆ นะสําหรับเสริม 

 

ภาพสุดท้ายค่ะ ภาพที่สิบสามนะคะ !"#$%&'()*+,-.-&/0#,1&2"-/345+!167 ลูกค้านะคะ คนที่หิว 

คนที่สั่งอาหารเมื่อก้ีนี้นะคะ ก็เริ่มกินใช่ไหมคะ โดยมือของเขาเนี่ย 

ข้างหนึ่งถือส้อมอีกข้างหนึ่งถือช้อนนะคะ ก็กําลังตัก ตักข้าวผัดนะคะ 

กินแล้วตอนนี้คือหน้าเขาก็คือแบบว่าเหมือนแบบมีข้าวอยู่ในปากใช่ไหมคะ 

ก็กําลังเคี้ยวข้าวอยู่นะคะ แล้วส่วนบนโต๊ะเราก็จะเห็นเป็นเครื่องปรุงนะคะ ส่วนใหญ่เนี่ย 

คนไทยก็ค่อนค้างจะกินเผ็ดนิดหนึ่งนะ ก็ข้าวผัดเนี่ย คนก็จะกินกับ มีพริกน้ําปลานะคะ 

!"#$%&'(%)*(+,(-()'(%./01!"#$%&2*345)6!+78(9:(;,(<3*;')&4%=-*!/>:?!@*(+$@$ 

โดยในถ้วยก็จะมีเป็นพริกหั่นนะคะ ซอยๆๆ ไว้ๆ นะคะ แล้วก็อาจจะมีกระ!"#$%&'($ 

แล้วก็แช่อยู่ในน้ําปลานะคะ ไว้บริการนะ 

แล้วก็ถ้าลูกชอบเค็มกว่านี้ก็อาจจะปรุงน้ําปลาอะไรเพ่ิมเข้าไปก็ได้ 

หรือชอบความเผ็ดก็ใส่พริกเพ่ิมเข้าไปได้นะคะ 

 

ค่ะสําหรับภาพนี้ก็ เราก็ได้เรียนรู้วิธีการทําข้าวผัดนะคะ 

ก็แล้วเดี๋ยวมาดูกันติดตามกันต่อไปนะคะ 

ว่าในภาพหน้าเราจะมีเรื่องอะไรบ้างสําหรับภาพนี้ก็ขอสวัสดีก่อนค่ะ 


